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FISTIKLI LAHMACUN (GAZIANTEP)

https://www.sabah.com.tr

300 gr. yagh kiyma

100 gr. Antep fistig

1 adet kuru sogan

3-4 dis sarimsak

1/2 demet maydanoz

2 adet domates

1 adet dolmalik biber

1'er yemek kasidi biber salgasi ve domates salgasi
1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

Hamuru icin:

2.5 su bardag kepek unu

1 cay kasigi kuru maya

1.5 ¢ay kasi§i tuz

200 ml. su

1 yemek kasigi zeytinyagi

Unu bir kabin igine eliyoruz. Maya ve tuzu ekleyip karigtiriyoruz. Ilik suyun igine zeytinyagini koyuyoruz. Unun
ortasini havuz seklinde agip suyu i¢ine ddkiyoruz ve yoguruyoruz. Igini yagladigimiz bir kabin igerisine alip
kabarmasini bekliyoruz. Ardindan hamuru tezgaha alip bezeler kopartiyoruz. Her bezeyi merdane ile incecik
aglyoruz.

Sogan, sarimsak, biber, maydanoz ve domatesi dogruyoruz, diger malzemelerle karistiriyoruz. Agtigimiz
hamurun icine harci elimizle esit sekilde bastirarak yayiyoruz. Teflon tavayi isitip lahmacunu pisiriyoruz. Hamur
kismi pisince énceden isitidimiz firinin 1zgara bélimande pisiriyoruz.
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