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FISTIKLI KURABIYE

Hamur:

2 adet yumurta

250 gr. elenmis pudra sekeri
40 gr. toz anason

30 ml. limon suyu

300 gr.un

Harg:

60 gr. antepfistig

30 gr. kuru yaban mersini
300 gr. beyaz kuvertir
150 ml. krema

60 gr. yumusak tereyagi
30 gr. fistik ezmesi

Yumurtalari pudra sekeri ile 6-8 dakika ¢irpin. Son dakikasinda limon suyu ve anasonu ekleyin. Unu katip
dikkatlice kanstirin. Hamuru folyoya sarip bir gece buzdolabinda bekletin. Hamuru ikiye béltn, her iki pargayi da
unlu tezgahta 36x21 cm. buyUklliginde agin, kenarlarini diizlestirin. Tirtilh merdane ile Gzerinden gegin
hamurlardan 28'er adet 5x5 cm. blyUkligunde pargalar kesin. Yan yana yagli kagit serili tepsiye yerlestirin,
serin bir yerde 6 saat kurumaya birakin. 180°C'de isitiimig firinin ikinci rafinda hamurlari kenarlari agik
kahverengi oluncaya kadar 12-15 dakika pisirin. Pasta 1zgarasinda sogumaya birakin. antepfistigini ki¢Uk kiyin,
yaban mersinini ince dograyin. Kuvertlri benmaride eritin. Kremayi bir tasim kaynatip kuvertirle karistirin.
Sertlesmeyecek kadar sogumaya birakin. Tereyagini kdpUk oluncaya kadar ¢irpin. Fistik ezmesi, yaban mersini
ve fistiklarin 2/3 ile kuvertirre ekleyin, 45 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra ucu olmayan sikma torbasina
doldurun. Keklerin yarisini, tirtilll kisimi alta gelecek sekilde tezgaha yayin, Gzerlerine ceviz biyUkliginde
kuvertir karisimindan sikin. Tirtilli kisimlari Ustte kalacak sekilde kalan keklerle kapatip hafifge bastirin, kalan
fistigi serpigtirin. 1 saat buzdolabinda bekletin. Aralarina kagit serip biskivi kutusunda, serin ve kuru ortamda
10 guin saklayin.
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