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FISTIKLI KURABIYE

Malzeme:

125 gr Teremyag Balli

125 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet yumurta

130 gr Bizim Mutfak Un

100 gr misir unu

1/2 cay bardag yer fistigi

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Oda sicakhiginda yumusatiimis teremyag balliyi elenmis pudrasekeri ile krema kivamina gelene dek ¢irpin.
Yumurta sarilari ve vanilyayi ekleyin. Elenmig un, misir unu ve ince ¢ekilmis yer fistigini ilave ederek yogurun ve
yarnm saat buzdolabinda dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmig zemin izerinde merdane ile yarim santim
kalinhginda acip, cicek kalipla kestikten sonra yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 160
dereceye ayarli firnda 15 dakika kadar pisirip tepsiyi 1zgara tel Gzerinde sogumaya birakin. Mavi seker
hamurunu pudrasekeri serpilmis zeminde agin ve ayni kalip ile keserek soguyan kurabiyelerin tzerine firga ile
su surtip hamuru yerlestirin. Pembe hamurdan minik guller yaparak, alt kismini hafif¢e islatip mavi hamurun orta
kismina yapistirin ve kurumaya birakin.
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