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FISTIKLI KURABIYE

Malzemesi:

1/2 bardak tereyagi

yarim bardak toz seker

1 yumurta (ak ve sarisi ayrilmis)
Yarim komposto kasidi vanilya

2 kahve kasigi tuz

1 bardak un

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kasi§i rende portakal kabugu
1 corba kasigi rende limon kabugu
1/2 bardak dévilmis sam fistik
visne sekerlemesi

Hazirlanisi:

Tereyadiyla toz sekeri kdpurene kadar ¢irpin. Yumurta sarisi ve vanilyayi da katip karistirin. Un ve diger kuru
malzemeyi karistirin . Limon suyu ve rendeleri de ayri bir kapta karigtirin. Karigik unu ve suyu da yagli
malzemeye katarken iyice ¢irpin. Kabin agzini érterek buzdolabina koyun ve iyice sogutun. Sonra malzemeden
avucunuza kugUk parcalar alarak yuvarlayin. Yumurtanin akini hafifge ¢irpin. Yuvarlaklara énce yumurta aki
sUrin. Sonra bunlari déviimis fistikla yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye tger santim aralikla dizin. Her birinin
Ustline yarim parmakla bastirarak visne sekerlemesi oturtun ve orta sicakliktaki firnda 25 dakika pisirin. 40
kurabiye elde edeceksiniz.
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