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FISTIKLI KREM SOKOLA

Malzeme

- 1 kg st

- 1 adet yumurta sarisi

- 3 yemek kasigi un

- 8 yemek kasi§ kakao

- 8 yemek kasig seker

- 1 su bardag ince ¢ekilmig sam fistik
- 100 g Sana yagi

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icerisinde sekeri, yumurta sarisini, kakaoyu, unu ve sitin yarisini bir ¢irpici veya mikser
yardimi ile en az 10 dakika st iyice kdpurene kadar ¢irpin.

2. Hazirladiginiz karigimi derin bir tencereye koyup, tzerine kalan sttl ilave edip, orta ateste devamli karistirak
pisirin.

3. Sos muhallebi kivamina gelene pisirn. Atesten alip, oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip,
karistirin.

4. Krem sokolanin igine sam fistiklarin yarisini kanistinin. Fistiklari kanstirdiktan sonra, tatlyi kaselere bosaltip,
oda sicakliginda sogutunuz.

5. Krem sokolanin Gzerini kalan sam fistiklar ile susleyip, buzdalabinda en az 2 saat soguttuktan sonra vanilyali
dondurma ile servis edin.

ML® Sakizli Krem Sokola icin tiklayin
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