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FISTIKLI KORILI KOFTE

500 gram koftelik kiyma

1 adet kuru sogan (rendelenmis)
1 adet yumurta

1 tath kasidi kofte bahari

1 tath kasigi kori

10-15 dal dogranmig maydanoz
2 yemek kasigi galeta unu

2 yemek kasigi dolmalik fistik

1 cay kasigi tuz, karabiber

3 yemek kasigi kizartma yagi

Dolmalik fistik digindaki tim malzemeleri genisce bir yogurma kabina alin ve iyice yogurun. Bu arada yagsiz
yapismaz ylzeyli bir tavada dolmalik fistiklari kavurun. Kavurdugunuz dolmalik fistiklari da kéftenizin igine katip
tekrar yodurun. Hazirladiginiz kéfteyi streg filme sarip en az 1 saat buzdolabinda dinlendirin. Dinlendirdiginiz
koftelerden ceviz buyUkluginde parcalar koparip elinizde yuvarlayip yassilastirin. Bir tavada yadi kizdirin ve
kofteleri pisirmeye baglayin. Kizaran kofteleri servis tabagina alin ve sicak servis yapin. Sicak servis yapin.
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