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FISTIKLI KOKO

2 su bardagi un

1¢orba kagidi toz findik
1adet yumurta

100 gr. margarin

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi pudra sekeri
Fistikli harg icin:

1su bardagdi yesil toz fistik
1 su bardag@i toz findik

1 su bardagdi pudra sekeri
2 adet yumurta

Karistirma kabina iyice yumusamig margarini aliyoruz. Biraz karistirdiktan sonra tzerine yumurtalari tekrar
tekrar kiriyoruz. Unu,toz findigi, kabartma tozunu, pudra gsekerinide katip, karigtirip, hamurumuzu hazirliyoruz.
Kulak memesi kivamindan biraz daha sert olmali. Istedigimiz kaliplara elimizle paylastirip yerlestiriyoruz ve firin
tepsisine yerlestiriyoruz.

FISTIK HARCININ HAZIRLANISI. Bir kaba toz yesil fistidi, toz findigi, pudra sekerini koyupkaristirdiktan sonra,
yumurtanin akini ekleyip tekrar karistiryoruz. $Santi torbasina tirtikli ug takip, fistikli harci igine dolduruyoruz ve
kaliplarin igindeki hamura desenli olarak sikiyoruz. Onceden isitilmis 170 derecelik firnda 15- 20 dk. pisiriyoruz.
Finndan aldiktan sonra ilk sicaklidi ¢ikinca kaliplarindan ¢ikartip, servis tabagina dizerek servis yapiyoruz.
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