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FISTIKLI KOFTE SALCASI

3 ¢orba kagsiJi biber salgasi
1 adet domates

2 dis sarimsak

1 cay bardagi yer fistigi

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet kii¢Uk kuru sogan

1 adet kuru biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Kuru biber sicak suya islatilir, 1 saat kadar bekletilir. Sonra kabaca dogranir, rondoya atilir. Uzerine soyulmus
ve iri dogranmig sogan ve sarimsak ilave edilir ve kisa sure gekilir. Daha sonra salga, domates, yer fistig,
kimyon, tuz ve zeytinyadi ilave edilir. Tamamen seklini kaybedene kadar cekilir. Ozellikle kéftenin yaninda
muhtesem bir sostur.
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