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FISTIKLI KEK

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tarcin

1 paket vanilya

2 su bardagi un

5 adet kayisi

1 cay bardagi antepfistigi

1 cay bardagi damla gikolata
1 corba kasigi margarin

1 paket sltsuz cikolata

Yumurtayla sekeri ¢irpin. Stite ekleyin. Girpmaya devam ederek targin, kabartma tozu ve vanilyayai ekleyin.
Kayisilari kiigtik dograyin. Fistik ve damla ¢,kolatayla beraber yarisint hamura katin. Unu eleyerek malzemelere
karigtirin. 8 adet mafin kabini yaglayin, Gzerine toz seker serpin. Hamuru kaliplara doldurun. Uzerine kalan fistik,
cikolata ve kayisiyi batirin. Onceden isitilmis 200 dereceli firinda kabarana kadar pisirin. Firindan ¢ikan kekleri
halka bigiminde dilimleyin. Hafif iininca bitter ¢ikolataya benmari usulu eritin, keklerin Gzerine gezdirin.
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