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ANTEPISTIKLI KEBAP

300 gram yagsiz kuzu eti

300 gram kuzu boslugu

Tuz

150 gram iri gekilmis antepfistigi
Patates puresi igin:

4 adet patates

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag ik sit

2-3 corba kagi@i iri dévulmis antepfistigi
Tuz

Karabiber

Servis igin:

Domates

Biber

Etleri kasabinizda bigakla kiyma haline getirtin. Bicak kiymasini genis bir kaba alip Gzerine antepfistigi ve tuz
ekleyip yogurun. Hargtan pargalar alip, yuvarlak kofteler hazirlayin ve siglere gegirin. Gok az yagladiginiz dokim
tavada 6nli arkali pisirin. Pire igin soydugunuz patatesleri tuzlu suda haslayin. Sudan alip ezin. Tereyagini bir
tencereye alip Uzerine ezilmis patates ekleyin ve birka¢ dakika kavurun. Azar azar ve karigtirarak sitt ilave
edin. Tuz ve karabiberini ayarlayip ocaktan alin. Servis kabina alip tizerine antepfistigi serpin. Domatesi ve
biberleri arzunuza gdre dograyin ve ¢ok az yagladiginiz dékim tavada pisirin. Fistikli kebabi patates puresi,
domates ve biber egliginde servis yapin.
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