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FISTIKLI KEBAP

100 gram kuzu dés kiyma

100 gram dana dos kiyma

1 cay bardagi ince ¢ekilmis Antep fistidi
1 adet sogan

1 dis sarimsak

2-3 yemek kasigi kaynar su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi pul biber

2 yemek kasigi zeytinyagi

4 adet kiclk sis

Servis igin:

2 adet kirmizi sogan

1 yemek kasigi sumak

1 yemek kasigi nar eksisi

2 adet lavas ekmegi

Uzeri icin:

1 yemek kasigi iri gekilmig antepfistigi

Kiymalari genis bir kaba alip Gzerine Antep fistigini, rendelediginiz sogan, sarimsak, su, tuz ve baharatlari
ekleyip yogurun. Hargtan bir avug dolusu alin ve asadi dogru sikarak sis boyunca yayin. Zeytinyagini tavada
Isitip sise dizdiginiz kebaplari kizartin. )

Servis i¢cin soganlari ince piyazlik dograyip bir kaseye alin. Uzerine nar eksisi gezdirip sumak serpin ve
karistirin.

Lavas ekmeklerini yapismaz ylzeyli bir tavada isitip bir servis tabagina alin. Uzerine sirasiyla soganlari ve
kebaplari sigleri ile beraber yerlestirin. Iri cekilmis Antep fistidi ile siisleyerek sicak servis yapin.
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