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FISTIKLI KAZANDIBI (AFYONKARAHISAR)

https://www.sabah.com.tr

Sit 1,5 litre

Toz seker 1,5 ¢orba kasesi
Nisasta misir 3 yemek kasigi
Antep fistik i¢ bitln 1 ¢cay bardagi
Damla sakiz 2 adet

S0t ve sekeri bir tencereye ilave edin ve kaynamaya birakin. Damla sakizi da ilave ederek kaynatin. Kaynayan
site fistiklar ekleyip ¢ok az suda ¢ézdUrllen nisastayi ekleyerek kivamini alana kadar karistiriniz. Hazirlanan
karisim kenara alinir. Pigirme yapilacak olan tepsi ocak tizerine alinir isitilip yapilan sitli karigsimdan icine 2
kepce ilave edilir. Her tarafi esit olacak sekilde yakilir. Bu islem bitince kalan karisimi tepsiye dékin ve
sogumaya birakin. Servis ederken spatula ile kare olacak sekilde alttan kazinarak ters cevirip servis ediniz.
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