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FISTIKLI KAYISILI TURTA

Philips su isiticiniz ile 250 ml suyu 60°C[?lde 1sitin. Kayisilari, gubuk vanilya ve poset cay ile birlikte bir kaseye
koyun. llik su ekleyin ve kayisilarin yumusamasi i¢in 1-2 saat bekletin. 5 dakika sonra gay posetini ¢ikartin.
Philips su isiticiniz ile 400 ml suyu 60°C[?lde I1sitin. Fistiklarin kabugunu soyun ve bir kaseye koyun. Sicak suyun
3/4'Gn0 ekleyin ve 1 dakika bekletip stiziin. Fistiklari katlanmig bir kurulama bezine koyun ve kabuklarini soyun.
Irice dograyin ve seker ile karigtirin. Firini 200° C[?lye 1sitin. Hamuru yaglanmig 24-26 cm sig turta tepsisine
yerlestirin. Kenarlardan tasan hamur fazlaliklarini kesin. Badem ezmesini ¢atal kullanarak bir kase iginde
ufalayin ve kalin bir ezme olana kadar Philips su isiticinizdan aldiginiz sicak sudan 2-3 kasik ekleyin. Yumurtayi,
creme fraiche[?)i ve portakal kabugunu karistirin. Bu karigimi hamurun (zerine sirlin. Kayisilari bir siizgegte
sliziin ve badem karisiminin Gzerine doékun. Tarti firinda ortanin bir kat altina yerlestirmeden énce Uzerine fistik
serpin. Kizarana kadar 30-35 dakika boyunca pigirin.
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