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FISTIKLI KATMER (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

Hamur icin;

150 gr. un

1 cay bardagi su

1 cay kagigi tuz

Iciigin;

2 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi ¢ekilmis antepfistig
100 gr. sOt kaymagi

Hamur malzemeleri birbirine karistirildiktan sonra yogrulur. Kulak memesi yumusakligina gelince avug igiyle
yumak haline getirilir.Biraz aygicek yagiyla ve bir saat dinlendirilir. Hamuru agmak i¢in yumak el ile ezilir ve
merdane ile acllir.

Elle havada gevrilerek agilir; kagit inceligine gelince elle duzeltilir ve muska gibi katlanip dért kdse haline getirilir.
Agllan hamura i¢ malzemeleri konarak tekrar dort kdsesinden katlanir. Tepsiye konarak firina strtlir. 10-15 dk.
firnda kizarincaya kadar pisirilir. Katmer servise hazirdir.
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