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FISTIKLI KATMER (ŞANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

Hamur için;
150 gr. un
1 çay bardağı su
1 çay kaşığı tuz
İçi için;
2 yemek kaşığı şeker
2 yemek kaşığı çekilmiş antepfıstığı
100 gr. süt kaymağı

Hamur malzemeleri birbirine karıştırıldıktan sonra yoğrulur. Kulak memesi yumuşaklığına gelince avuç içiyle
yumak haline getirilir.Biraz ayçiçek yağıyla ve bir saat dinlendirilir. Hamuru açmak için yumak el ile ezilir ve
merdane ile açılır.
Elle havada çevrilerek açılır; kağıt inceliğine gelince elle düzeltilir ve muska gibi katlanıp dört köşe haline getirilir.
Açılan hamura iç malzemeleri konarak tekrar dört köşesinden katlanır. Tepsiye konarak fırına sürülür. 10-15 dk.
fırında kızarıncaya kadar pişirilir. Katmer servise hazırdır.

© lezzetler.com tarif no:67228 • adı:Fıstıklı Katmer (Şanlıurfa) • gönderen:Saadet • indirme tarihi:12.05.2024 - 17:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistikli-katmer-sanliurfa-vt50868
https://www.urfaurfa.com
http://www.tcpdf.org

