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FISTIKLI KADAYIF

250 Gr Sana Klasik

500 gr tel kadayif

2 Su Bardagi su

1,5 Su Bardag iri cekilmis antep fistigi
4 Su Bardag toz seker

Suyu ve tozsekeri kaynatip buzdolabinda sogutalim,ardindan Kadayifi elimizle tel tel ayirarak mutfak tezgahina
yayalim. Antep fistiklarini ortasina serip sikica saralim ve Uygun bir firin tepsisine yerlegtirelim.ardindan SANA
KLASIK margarinimizi eritip Gizerine dokelim ve 6nceden isitilmis 180 C[?lye ayarli firinda 20 dakika
pisirelim.Firindan ¢ikarinca soduk serbeti tizerine dékelim ve son olarak DovilmUs antep fisti§i serpip servis
yapalim.
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