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FISTIKLI KADAYIF

1 kilogram ¢ig tel kadayif
200 gram antepfistigi ici
250 gram tereyagi

1,5 kilogram seker

750 gram su

Kadayiflar tel tel kirin. Yarisini 150 gram yagla yaglanmis tepsinin i¢erisine basin. Arasina fistik serpin. Kalan
kadayiflari tepsiye koyun. Kadayiflarin Gzerine ayni biyUklUkte bir tepsiyle bastirarak sikistirin. Kadayifi firinda
kisik ateste Ustli kizarana kadar pigirin.

Ustl pisen kadayifi bagka bir tepsi yardimiyla ¢evirin. Tepsinin kenarlarina 50 gram yag damlatin ve tekrar firina
surdn.

Serbetiigin 1,5 kilogram seker ile 750 gram suyu kaynayincaya kadar ocakta tutun. Kaynadiktan sonra 5 dakika
daha pigirin. Kadayifin her iki tarafi da pigtikten sonra sicakken serbetini dokin ve servis edin.
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