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FISTIKLI KADAYIF

1 paket (250 gr) Bizim Yag
600 gr kadayf

2,5 su bardagi (200 gr) fistik igi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Tatlimizi yapmaya baglamadan dnce seker ve suyumuzu ocagimizin Gzerine alarak kaynatiyoruz. Kaynayan
serbetimizin igine limon suyumuzu ekleyerek 1-2 dk daha kaynatip altini kapatarak buz gibi olana dek
sogumaya birakiyoruz. Kadayiflarimizi erittigimiz Bizim Yagla birlikte iyice didikleyerek karigtiriyoruz. Daha
sonra firin tepsimize kadayiflarimizin yarisini yayiyoruz. Uzerine fisigimizdan 1-2 yemek kasigi kadar ayirip
kalani yayiyoruz. Diger kalan kadayifi da tzerine yayip dnce elimizle sikica bastiriyoruz. Daha sonra bir bardagdin
tersi ile kadayiflarimizi iyice ezip tepsiye sikica yerlesmelerini sagliyoruz. 200 derecede dnceden isinmis firinda
nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz. Firindan ¢ikardigimiz tathmizin tizerine soguk serbetimizi dékip
dinlendirdikten sonra dilimleyerek servis yapiyoruz.

Not: Kadayiflari daha siki hale getirmek icin alti diiz bardak ya da kase kullanabilirsiniz.
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