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FISTIKLI ISLAK KEK

3 yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

4 corba kasigl kakao

2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 cay bardagu iri kiyiimis Antep fistigi
1 su barda@i portakal suyu

Yumurta ve sekeri bir kabin icinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine siit, tereyadi ve sivi yag ekleyip cirpmaya devam
edin. Kuru malzemeleri ilave edip boza kivamina getirin. Kakaolu kek harcini yaglanmis ve un serpilmig kiigik
top kek kaliplarinin i¢ine déktin. 190 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikan kekeleri
Uzerine firga ile portakal suyunu surGp islatin. Daha sonra da Uzerine fistiklari serpin. Tabagda aktarip ikram edin.
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