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FISTIKLI IRMIK TATLISI

Malzemeler

5 ¢orba kagiJi irmik

5 ¢orba kasi§i toz seker

1 corba kasigi tereyag

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

50 gr sam fistik tozu

50 gr badem tozu

Sislemek icin:

Taze meyvalar, fistik, badem, tar¢in

Yapiligi

Malzemelerin hepsini bir tencerede 20 dakika kadar karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pigirin.
Tereyagini ilave edip, atesten alin.

Tatliniz koyulagirsa bir miktar sit ilave edip, acabilirsiniz.

Atesten aldiginiz irmik tathnizi Arzum Soprano el mikseri ile 10 dakika kadar girpin ve kaselere bogaltin.
Kaseleri sogumalari igin buzdolabina koyun. Istediginiz zaman Ustlerini taze meyva, fistik ve bademle
sUsleyerek servis yapin.
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