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FISTIKLI HAMUR TATLISI

4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi
1 su barda@i aycicek yagi
1 paket kabartma tozu
Yarim su bardag seker

3 su bardagi un

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Evvela serbet hazirlanir; serbet malzemesi tencereye konur, orta ateste kivam alana kadar kaynatilir, sogumaya
birakilir. Yumurta, seker ve yogurt bir ¢irbiciyla iyice cirpilir. Uzerine siviyad, fistik, kabartma tozu ve un eklenir.
Piriizsiiz bir kivam alana kadar karistirilir. Bolca yaglanmis bir firin kabina dékdilir. Onceden isitiimis 170
derece firinda yaklasik 50 dakika pisirilir. Tatlh sicakken soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra kare kare keserek
servise sunulur.
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