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FISTIKLI GUL TATLISI

3 adet yumurta

Aldig1 kadar un

1 tath kasidi karbonat
1 corba kasigi yogdurt
Bir tutam tuz

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri icin:

Fistik ve kaymak
Kizartmak igin sivi yag

Oncelikle serbetini ocaga alin 10 dakika kadar kaynatin. Bu arada hamuru igin yumurta, yogdurt, tuz, karbonat ve
unu hi¢ su eklemeden yodurun. 5 dakika kadar dinlendirip ince bir sekilde agin. Daha sonra iki parmak eninde
seritler kesin ve ¢atalin ucuna sarip kizgin yagda gil gibi sarip kizartin. Gatalla tutmanizin sebebi agiimasin
Onlemektir. Yoksa gl gibi durmaz agilir. Daha sonra soguk serbetin igine alin. Tepsiye dizin ve kalan gerbeti
Uzerine dokin. Uzerlerine bol kaymak ve Antep fistigini bastirip iglerine gecmesini saglayin. Soguk olarak ikram
edin.
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