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FISTIKLI ENGINAR KALPLI VE PAZILI PiZZA

420 gr hazir pizza hamuru

4 su bardagi erimis margarin
3 dig sarimsak

1 yemek kasigi limon suyu

1 tath kasidi kuru feslegen
285 gr donmus pazi

200 gr konserve enginar kalbi
1 su bardag rende mozzarella peyniri
220 gr ufalanmig beyaz peynir
2 yemek kagigi dolmalik fistik
2 yemek kagidi taze feslegen
1 tutam tuz, karabiber

Ufak bir tavada yagd ve sarimsagi soteleyin.

Atesten alin ve icine limon suyu, kuru feslegen, tuz ve karabiber ekleyin.

Pizza hamurunu agip istediginiz sekli verdikten sonra pisirme kagidi kapli firin tepsisine yerlestirin.
Yagli ve limonlu sosu pizza hamurunun tabanina yayin.

Pazilarin suyunu iyice sikip tim malzemeyi pizza hamurunun tzerine serpigtirin.

Onceden isitilmis 190 derecelik firinda 25-30 dakika pisirin ve taze fesleden ile sisleyip servis edin.
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