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FISTIKLI ELMALI TURTA

1/2 su bardagdi margarin
1 su bardag seker

1 paket vanilya

3 adet yumurta

Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu
2/3 su bardagi sit
Hindistancevizi

Targin

5-6 adet Amasya elmasi
2 kaslk seker, tarcin

1 It sit

2 yemek kasigi bugday nisastasi
2 yemek kasigi un

2 yumurta beyazi

6 kaslk silme seker

Hamur icin verilen, un ve kabartma tozu harig, tim malzemeleri karistirin. Unu ve kabartma tozunu, eleyerek
ekleyin. PlrGzsiz yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun 1/3 Gni ayirip buzdolabina
koyun.

Diger hamuru yaklasik 30 cm ¢apinda tart kalibina yayin .Elmalar soyup , yarim ay seklinde incecik dilimler
halinde kesin. Seker ve targinla karistirin.

Kaliba serdiginiz hamurun Uzerine elma harcini yayip buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru tzerine rendeleyin.
200 derecede pisirin. Kremayi hazirlayin ve sogutun. Soguyan turtadan ¢ay tabagi biyUkliginde yuvarlaklar
kesin.

Alt biskuvisi kalin olacagindan, turtay! enlemesine, pasta keser gibi ikiye ayirin ve krema sirtin. Kapatip hem
kenarini, hem de Uzerini krema ile susleyin. Fistik ve kiraz sekerlemesi ilave etmeyi unutmayin.
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