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ANTEPFISTIKLI DONDURMA

7 su bardagi sut

700 ml Krema

200 gr Glikoz

10 Yumurta sarisi

1.5 su bardagi Seker

400 gr dévilmuas Antepfistigi

Situ, kremayi ve glikozu tencereye aktarin. Glikoz eriyene dek kaynatin. Ayri bir kapta seker ve yumurta
sarilarini iyice cirpin. Atesin Gzerinden indirdiginiz sitin igine sekerli karisimi azar azar ve surekli karistirarak,
ekleyin. DévilmUs antepfistiklarini da ilave edin ve karigtirin. Karisimi soguduktan sonra buzlugun alacagi
blyUkllkte bir kaba aktarin. Buzluda yerlestirin. Donduktan sonra buzluktan ¢ikarip, 20 dakika mikserle ¢irpin.
Kabi tekrar buzluga yerlestirin. Donana dek bekletin. Buzluktan gikarip, mikserle 20 dakika girpin. Bu iglemi g
kez tekrarlayin. Antepfistikli dondurma toplarini kuplara doldurun. Uzerine dévilmis antepfistigi serperek, servis
yapin.
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