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FISTIKLI DONDURMA

Malzeme :

1 litre s(t,

250 gr. seker,

5 gr. salep,

100 gr. i¢ antepfistidi.

Yapiligt:

1- Temiz bir tencereye sitl, sekeri salebi koyup karistiriniz.

2- Tencereyi atese koyarak devamli karistirarak 5-10 dakika pigiriniz.

3- Fistiklarin kabuklarini soyup havanda déviniz.

4- Dondurmay atesten alinca igerisine fistiklar atip savurarak sogutunuz.

5- Buz kaliplarina dondurmay! koyup karistirarak dolapta dondurunuz.

6- Istediginiz donma derecesine gelince dondurma kaplarina koyup takdim ediniz.
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