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FISTIK CORBA

Malzemeler

50 gr dolmalik fistik

5-6 su bardag et suyu
2 ¢orba kasig margarin
3 ¢orba kasiJi un
Yeteri kadar tuz
Terbiyesi icin :

1 adet yumurta sarisi
Yarim limon

Uzeri icin :

1 ¢corba kasigi tereyad
Yeteri kadar kirmizi biber

Yemegin Tarifi

Bir kapta margarini eritin. Dolmalik fistiklari icerisine ilave ederek kavurun. Fistiklari yakmadan bagka bir kaba
alin. Ayni yagda unu kavurun. Yavag yavas karistirarak icerisine et suyunu ilave edin. Uzerine tuz dékan.
Fistiklari robottan gegirerek igerisine ilave edin ve bir siire kaynatin.

Bir kapta yumurta sarisi ile limon suyunu ¢irpin. Igerisine gorbadan bir kepge alip ilave ederek ilindirin.
Tencereye koyarak bir tagim kaynatin. Bir kapta tereyagini kirmizi biberle yakin. Gorbanin tizerinde gezdirin.
Limon dilimi ile sicak olarak servise sunun.
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