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FISTIKLI GIKOLATALI KEK

5 adet yumurta,

9 corba kasiJi tozseker,

5 ¢orba kagsidi un,

yarim paket vanilya,

4 corba kasig kakao,
yarim paket kabartma tozu,
1 su barda@i tuzsuz antepfistig.
Sosu icin:

50 gram bitter ¢ikolata,

3 yaprak jelatin,

3 adet yumurta aki,

2 corba kagiJi tozseker

Once, 5 adet yumurtay derin bir kaba kirin. 5 corba kasig tozgekeri ilave edin. Cok hafif ateg tGzerinde hizli hizli
¢irpin. Atesten alip, vanilya, kabartani tozu, un ve kakaoyu ekleyin. lyice karigtirin. Ayri bir tavada 4 gorba kasigi
tozsekerle antepfistigini sallayarak krokan haline getirin. Yagh kagida dokin.

Donunca krokanlari kiigtik pargalara kirin. Yarisini ayirin. Diger yarisini kek karigiminin igine katin. Yaglanmisg
kek kalibina dékin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda 40-45 dakika pigirin. Bu arada sosunu hazirlayin.
Cikolatay1 benmari usull eritin. Daha sonra 3 yaprak jelatini ekleyin. Sogumasina yakin ayri bir kapta yumurta
aklarini, 2 corba kasig tozsekerle kar haline getirip, ¢irpin.

Sosa ilave edin. Kek firindan ¢ikinca Gzerine hemen bu sosu d6kin. Kalan karamelli antepfistigmi da sosun
Uzerine atin. Sos donunca dilimleyerek servis yapin.
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