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FISTIKLI GIKOLATA TOPLARI

2 paket petibdr bisklvi

125 gr. tereyagdi

90 gr. sutll ¢ikolata

1/2 su bardagi dévilmus antepfistigi
4 yemek kasigi toz seker

1/2 su bardagi st

3 tath kasig kakao

Sislemek icin:

1 su bardag antepfistigi tozu

Tereyagini bir sos tenceresine alip Uzerinde olugsan kdptkleri kenara ayirarak kisik ateste isitiyoruz. Ardindan
ocagin altini kapatip gikolatay! ufak pargalar halinde igine ekliyoruz. Toz sekeri de bu agamada ekliyoruz, eritip
sogutuyoruz. Diger yandan ayri bir kabin igine biskQvileri kirtyoruz. Igine sit, kakao ve toz antep fistigi ekleyerek
karistinyoruz. Hazirladigimiz gikolatali, tereyadh karigimi da biskuvili karisimin igine azar azar ilave ediyoruz.
Son olarak, hazirladigimiz harci, minik toplar haline getiriyoruz. antepfistiyi tozuna batirdiktan sonra servis
ediyoruz.
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