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FISTIKLI BURMA KADAYIF

250 gr ufalanmig antepfistigi
1 limon suyu

3 su bardagi su

500 gr tel kadayif

5 su bardagi seker

1 Paket Sana Hamurisi

Margarin bir tavada eritilir daha sonra sogumaya birakilir bu arada bir tepsiye kadayif alinarak guizelce yayilir
yayilan kadayif el yardimiyla tel tel acilir eritilen ve sogumaya birakilan margarin kadayifin Gzerinde gezdirilir ve
yagin tim tepsiye iyice dadiimasi saglanir kadayiftan portakal biyUkliginde parcalar alinir mutfak tezgahi veya
benzer diiz bir zemine uzunlamasina yayilir 1 yemek kasigi antep fistigi boydan boya diiz zemine yayilan
kadayifin Gzerine serpilir fistik ekilen kadayif uzunlamasina olacak sekilde katlanir bir ucundan tutarak ters
yOnde burularak cevirilir burgu yapilir tercih edilirse burulurken gil seklide verilebilir kadayiflar sirasiyla bu
sekilde ikiye katlanir ve burulur sirayla burgu kadayiflar tepsiye dizilir tim kadayiflara ayni islem yapildiktan
sonra énceden isitilmis 200 dereceli firinda tath pismeye verilir tathlarin Gzeri kizarana kadar pisirilir pisen tepsi
firndan alinarak iinmaya birakilir bu arada tatlinin serbeti hazirlanir serbet yapimi igin 5 su bardagi seker iki su
bardadi suyla birlikte karistirilarak ateste yaklasik olarak 15 dakika pigirilir kivam almaya baglayinca limon suyu
eklenir kivama gelen serbet atesten alinir serbetin ihmasi beklenir iliyan serbet firndan alinan ve iimaya
birakilan tathnin Gzerine dékilir serbet ddkilen kadayif tatlisi bir gece bekletilir biitlin bir gece bekleyecek kadar
zaman yoksa en az 4 saat bekletmek gerekir tathnin Gzeri dévilmis antepfistigiyla stslenip servis yapin.
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