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FISTIKLI BOHCA

20 adet baklava yufkasi
2 adet normal yufka
150 gram fistik

3 corba kasigi tereyagi
20 adet ceviz

3 adet incir

5 adet kuru kayisi

3 corba kagsigi seker

Oncelikle i¢ harcini hazirlayin. Kuru incir, kuru kayisi, ceviz igi ve fistigi sekerle harmanlayip ince ince kiyin.
Isteyen igine 2 yumurta aki da birakabilir. Yufkalari kara geklinde kesip hazirlayin. Baklava yufkasini 3-4 Ust Uste
koyun. Igine de bir kere normal yufka yerlestirip tam ortasina fistikli icten koyun. Bohga seklinde katlayip Gzerine
erimig yagi suriin ve 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Firindan ¢ikinca tGzerine isteyen bal
gezdirip ikram eder, isteyen serbet doker.
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