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FISTIKLI BAKLAVA

Hamuru igin:

1/2 kg un

2 yumurta

1 tath kasidi tuz

1/4 kahve fincani ay gicek yagi
1 paket (250 gr) tereyadi
Harci igin:

2 su bardagi dévulmis antepfistidi igi
Surup igin:

Toz seker

Su

Limon suyu

Hamur hazirlanir ve acilir. 40 cm ¢apindaki tepsi yaglanir. Yaglanmis tepsiye bir yufka serilir, Gzerine eritilmis
tereyagi srulUr, ikinci yufka da serilip yaglandiktan sonra bir kat yufka, bir kat dévilmus antepfistigi seklinde
malzeme tepsiye yerlestirilir. Her kat yufka 6nce yaglanir, sonra antepfistigi serpistirilir. Yufkalarin serilmesi
tamamlaninca ¢ok keskin bigakla yufkalar baklava seklinde ve bigak yufkalarin dibine ulagsacak bigimde kesilir.
Kalan yag yufkalarin tGzerine gezdirilerek dokildikten sonra, tepsi orta isili firina konur ve yufkalarin tzeri hafif
kizarincaya kadar pisirilir. Tozseker, su ve limon suyu orta ateste 15-20 dakika kaynatilarak koyu bir surup elde
edilir. Baklavalar pigince, tepsi firndan alinir ve 10 dakika kadar sogutulduktan sonra fircayla tzerine yag
sUrdldr. Sicak surup baklavanin Uizerine azar azar dokulerek igirilir. Baklava iyice soguyup surubu ¢ektikten
sonra tabaklara alinir ve servis yapilir.
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