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FISTIK TATLISI

2 kahve fincani un

2 tath kasigr margarin

2 su bardagi ¢cekilmis Sam fistigi
1 su bardag iri kiyilmig Sam fistig
2 kahve fincani toz seker

7 adet yumurta

2 kasik tuz

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

2 tath kasigi limon suyu

ilk olarak yumurtalarimizin aklarini sarilarindan ayirmakla basgliyoruz. Yumurtanin sari olan kismini genis bir
karistirma kabinda 2 kahve fincani seker ile birlikte 8 dakika ¢irpiyoruz.

Bu sirada bagka bir karistirma kabinda da yumurta aklarina bir tutam tuz ilave ediyoruz ve kar haline gelene
kadar 10 dakika ¢irpryoruz. )

O kansimimiz da hazir olduktan sonra unu ve g¢ekilmis fistigi karistiriyoruz. Uzerine yumurta sarisini ilave
ediyoruz. Kar haline getirmis oldugumuz yumurta akini da bu karigima ekliyoruz ve tahta kasikla alt st ederek
karistirnyoruz. Daha énceden eritilip sogutulmus margarini ekliyoruz ve karistirarak hamura yediriyoruz.
Hazirlamis oldugumuz karisimimizi yagladigimiz firin tepsisine dékityoruz. Onun tzerine de iri iri kiyilmig fistik
serpiyoruz. Daha sonra dnceden isitilmis olan 180 derece firinda karisimimizi 45 dakika pisiriyoruz.

Serbetimiz igin genis bir tencereye sekeri ve suyu koyuyoruz. Su sekeri eritip kaynamaya bagladiktan 10 dakika
sonra Uzerine 1 tath kasidi limon suyu ilave ediyoruz ve bir siire daha kaynatiyoruz. Orta koyulukta bir serbet
haline geldiginde altini kapatiyoruz, serbetimiz hazir duruma gelmis oluyor.

Son olarak pistiginden emin oldugumuzda tepsiyi firndan ¢ikariyoruz. Bir stire sogumaya birakiyoruz. Hafif
ihdiktan sonra sicak serbetimizi Gzerine déklyoruz.

Hazir durumda olan fistik tatlisini bir stire sogumaya birakiyoruz. Soguduktan sonra fistik tatlisini dilimliyoruz ve
servis yapiyoruz.
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