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FISTIK SOSLU HINDI SIS

Hindi Tabakh Gégis

100 G Fistik Ezmesi

1 Adet Lime

20 MI Beyaz Sirke

1 Tath Kasigi Aci Biber Salgasi
40 MI Soya Sosu

1 Dis Sarimsak

10 G Zencefil

Bir Tutam Taze Kignig

10 MI Zeytinyagi

Hindi g6gusleri serit halinde kesin ve sise gegirin.

Kizgin tavada zeytinyag! ile pigirin.

Sos igin fistik ezmesi, soya sosu, rendelenmis sarimsak ve zencefili, aci biber salgasini piring sirkesini girpin.
Sigler ile servis edebilirsiniz.

Lime dilimi ve kignig ile servis edilir.
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