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FISTIK KROKANLI PASTA
FISTIK KROKANLI PASTA

4 paket fistikli krokan

1 adet iki katll hazir pandispanya
Muhallebi igin:

4 su bardag sut

7 corba kasig tozseker

1 corba kasidi nisasta

2 ¢orba kasigi un

1 paket vanilya

1 corba kasigi margarin

1 adet limonun rendelenmis kabugu

3 su bardag siitii bir tencereye alip kaynamaya birakin. Kalan 1 su bardag siitii bir kaba alin. Uzerine tozseker,
nisasta ve un ekleyip karistirin. Daha sonra, yavas yavas kaynayan sute ekleyin. Muhallebi kivami alana dek
surekli karigtirarak pisirin. Tencereyi ocaktan alinca, margarin, vanilya ve rendelenmis limon kabugunu ekleyin.
Mikserle ¢irpip, kenara alin. Krokanlari elinizle kliglik pargalar halinde kirin. Pandispanyanin alt katini servis
tabagina alin. Uzerine sicak muhallebi siiriip krokan serpm ikinci pandispanya pargasini yerlestirin. Kalan
muhallebiyi pastanin tGzerine ddkip yeniden krokan serpin. Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirin. Dilimleyerek

servis yapin.
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