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FISTIK KREMI ILE DOLDURULMUS LOKUM

1 yumurtanin sarisi

1 su bardag ¢irpilmis krema
3 corba kasigi toz yesil fistik
3 corba kasigi toz seker

2 ¢orba kagi§i st

2 adet gul lokumu

1 top dondurma
10&apos;ar gram kayisi sos
10&apos;ar gram vigne sos

Fistik krema icin yumurta sarisi, sut ve toz sekeri isiya dayanikl bir kaba alip benmari usuli sicak suyun Uzerine
oturtun. Girparak kivam kazandirin. Toz fistik ve ¢irpiimig kremay! ekleyin. Cirparak krem santi kivamina getirip
ocaktan alin. Gil lokumlarini iyice yogurduktan sonra yufka gibi agin. Igine fistik krem doldurarak muska
seklinde katlayin. Lokumlari servis tabagdina alin. Kayisi, vishe sos ve dondurma ile servis yapin.
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