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FISTIK KREMALI BAKLAVA

Hamur igin:

10 adet baklava hamuru
1 yemek kasigi toz seker
4 yemek kagigi tereyagi
Fistik Kremasi Icin:
Yarim ¢ay bardagdi toz antepfistid
1 cay bardagi krema
100 gram beyaz gikolata
Kaymak Kremasi Igin:
250 gram kaymak

1 yemek kagigi toz seker
Servis Igin:

Dondurma ve meyve

Baklava yufkalarinin aralarina tereyagi surln, tstiine birer tutam toz geker serpistirin. Yufkalari bir firin tepsisine
katl sekilde dizin. Onceden isitilmig olan 170 derecelik firinda yirmi dakika kadar pisirin. Pisen baklava
yufkalarini iimaya birakin. Ardindan 16 dikdértgen pargaya bolin. Fistik kremasi igin beyaz gikolatayi ve
kremay! birlestirip, eritin. Igine toz antepfistigini da koyun. Hazirlamis oldugunuz krema harcini sikma torbasina
alin ve buzdolabinda 2 saat kadar bekletin.

Kaymak kremasi igin toz gekerle kaymag ¢irpin. Bu kremayi da sikma torbasina alip, ayni sekilde buzdolabinda
2 saat dinlendirin. Kestiginiz baklava yufkalarindan 4 tanesini diiz bir ylzeye alin. Ustlne kaymak ve fistikli
kremalardan sikin. Ikinci yufkayi kapatin ve yine kremalardan sikin. Toplamda 4 kat olacak sekilde bu isleme
devam edin. Son adimda meyve ve dondurmayla beraber sisleyin.
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