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FISTIK EZMELI FUDGE

https://www.elele.com.tr

120 gr tereyagi

500 gr esmer seker

120 ml sGt

175 gr yer fisti§i ezmesi, strulebilir kivamda
Birka¢ damla vanilya aromasi

375 gr pudra sekeri

Tereyagl, kalibi yaglamak igin

100 gr bitter kuvertur ¢ikolata

100 gr kiyllmig yer fistidi

Tereyagdini kU¢Uk bir tencerede eritin. Esmer sekeri ve situ ekleyin ve karistirarak iki dakika kdpurterek
kaynatin. Tencereyi ocaktan alip yer fistigi ezmesi ve vanilya aromasini ekleyin. Pudra sekerini bir kaseye alin.
Yer fistikl ve tereyagl karisimi pudra sekerli kaseye dokin ve piirtizsiz bir karigim elde edinceye kadar
karigtirin. Kremanin 1/5[2lini ayirin. Kalanini 20x20 santim 6lgil, yassi, igi yaglanmis bir kaba doldurun ve
Uzerini duzlestirin. Karigimin tzerini kapatin ve iki saat buzdolabinda sertlesmesini bekleyin.

Kuvertir ¢ikolatayr dograyip benmari usuli eritin. Cikolatayi, ayirdiginiz karisima ekleyin ve iyice karigtirin.
Gikolatali karigimi ucu diiz bir sikkma torbasina doldurun ve yagl kagit serili firin tepsisine klgtk toplar halinde
sikin. Kiyilmig yer fistigi serpistirin, Gizerini 6rtiin ve sogumaya birakin. Buzdolabinda beklettiginiz fudge[?] ters
cevirin ve kiip seklinde kesin. Gikolatali karamelli toplari kiiplerin tGzerine yerlestirin. Bunun igin gerekirse
toplarin tabanini hafif¢e isitin ve bastirin.
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