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FISTIK EZMELI CIKOLATALI KAPKEK

Kek Hamuru igin:

1 %2 Su Bardagdi Bugday Unu (150g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (49)
1 Gay Bardagi Sat (100ml)

Tereyadi (1259)

2 Adet Yumurta

1 Su Bardag Toz Seker (165g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Su Bardagi Fistik Ezmesi

1 Adet Portakalin Kabugunun Rendesi
Krema igin:

Tereyadi (2009)

3 Su Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (3609)
4 Yemek Kagi§1 Stt

1 2 Cay Bardagi Fistik Ezmesi

Sisleme igin:

Cikolata veya Ufak Kirilmig Gofretler

1 Cay Bardagi Kirik Fistik

Finninizi dnceden 1800C derece ayarlayin ve isitin.

Bir cirpma kabinda tereyagi, portakal kabugu rendesi ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irparak karigtirin.
Yumurtalar da tek tek ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

En son yumurtayi ekleyip disik devirde ¢irptiktan sonra, fistik ezmesi ve diger hamur malzemelerini ilave edip
spatula ile karistirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu, kapkek kaliplarina, her birinin 2/3[?)linden fazlasini gegmeyecek sekilde
paylastirin.

Onceden 1800C derece isitilmis firinda 22-25 dakika pisirin. Firindan aldiginiz kekleri 1zgara telinde sogumaya
birakin.

Kremasi igin seker ve tereyagdini mikser yardimiyla seker eriyip karisim krema kivamina gelinceye dek ¢irparak
karigtirin.

Uzerine siit ve fistik ezmesini de ekleyip, spatula ile birbirine yedirin.

Sikma torbasi ve uglari yardimiyla veya spatula ile kremalari sogumus kapkeklerin tizerine paylagtirin.

Uzerine ¢ikolata veya gofret parcalari ve fistik kiriklari ile stsleyerek servis yapin.
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