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FISTIK DOLGULU SEKERPARE

1 paket (250 gr) oda sicakhiginda Bizim Yag
3 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 cay kasigi karbonat

4 su bardagi un

Dolgusu igin:

1 su bardag i¢ fistik
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Serbeti igin:

5 su bardagi seker

5,5 su bardagi su

ik dnce serbetimizi kaynamasi icin ocaga koyuyoruz ve serbetimiz kaynadiktan 5 dk sonra altini kapatiyoruz. Bu
sirada hamurumuzu hazirlayarak mandalina buyUkligunde bezeler kopartiyoruz. Bezelerimizi podaca seklinde
hazirlayip icine fistiklardan doldurup ek yeri alta gelece sekilde hazirliyoruz ve tepsiye yerlestiriyoruz.

Uzerlerine yumurta sarimizi sUrip ¢atalla ¢izikler atiyoruz ve 200 derecede 6nceden isitilmig firinda nar gibi
kizarana kadar pigiriyoruz.

Finndan ¢ikan tathimizin ilk sicakhidi gittikten sonra, ayni sekilde ilk sicakhigi giden serbetimizle bulusturuyoruz. 1
saat dinlendirdikten sonra servis yapabiliriz.

Not: Serbetinizin sekerlenmemesi icin altini kapatmadan 1 dk kadar 6nce 3-4 damla limon suyu ekleyin.
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