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FISTIK CORBASI

Malzeme:

5 su bardadi et suyu

1 cay bardagi Bizim Mutfak Un

45 gram Bizim Margarin

1 su bardag st

1 corba kasigi salca

1,5 cay bardag ¢ekilmis antepfistigi
1/2 ¢ay barda@ battin antepfistigi
1/2 cay barda@ bitlin badem

Tuz

Gorba tenceresinde margarini eritin ve unu pembelesene kadar kavurduktan sonra ocaktan alin. Karigtirarak
soguk sitd kavrulmus una ilave edin. Salgayi ve tavuk suyunu ekleyip topak kalmayacak sekilde karistirdiktan
sonra tencereyi tekrar ocaga alin. Kiyilmig antepfistiklarini ve tuzu ilave edip kisik ateste kaynamaya birakin.
Kuguk bir tavada butln fistik ve soyulmus bitiin bademleri hafif pembelesene kadar kavurup corbaya ilave
edin. Kaselere paylastirin. Sicak servis yapin.
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