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FİSH AND CHİPS
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4 adet balık filetosu (örneğin, morina veya alabalık)
4 adet büyük boy patates
1 su bardağı un
1 su bardağı bira (tercihen ale veya lager)
2 çay kaşığı kabartma tozu
Tuz ve karabiber
Kızartma yağı (tercihen ayçiçek yağı)

Patatesleri soyun ve yıkayın. Daha sonra uzun şeritler halinde kesin ve kurulayın.
Bir tencerede kızartma yağını kızdırın. Patatesleri kızartın ve altın rengi alana kadar pişirin. Ardından kızartma
kağıdı üzerine alarak fazla yağını süzün. Tuz ve karabiber serpip karıştırın.
Balık filetolarını yıkayın ve kurulayın. Tuz ve karabiber serpip kenara alın.
Bir kasede un, kabartma tozu, tuz ve karabiberi karıştırın. Daha sonra bira ekleyerek pürüzsüz bir hamur elde
edene kadar çırpın.
Balık filetolarını bu karışıma batırın ve ardından kızartma yağında altın rengi alana kadar kızartın. Yaklaşık 4-5
dakika pişirin ve fazla yağını süzün.
Kızarmış balık filetolarını patates cipsi ile birlikte servis yapın. İsteğe göre limon dilimleri ve soslar ile servis
edebilirsiniz.
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