Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FISH & AMP; CHIPS

https://cook.com.tr

Aycicek Yagi 0.5 Litre

Un 1 Su Bardag

Misir Unu 3 Gorba Kasigi
Levrek 4 Adet

Kabartma Tozu 0.5 Paket
Maden Suyu 1 Su Bardagi

Baliklarin temizlenmis, kilgiklari ¢ikariimig ve derisi ylztlmus olmal.

Filetolari ince uzun (1 parmak boyu) kesin. ]

Tuz, kabartma tozu, misir unu ve 5 dolu yemek kagigi unu karistirin. Igine yavasga sodayi dékerken unu
karistirin.

Civik bir hamur hazirlayin. Ustiine kapatip 15 dakika bekletin.

Derin kizartma tenceresinde bol yag kizdirin.

Baliklari artan una bulayin. Sonra sosa batirin. Fazla sosunu akitip baligi kizgin yaga birakin.

4-5 dakika baliklari bu sekilde kizartin. Arada balidi ¢evirin ki her tarafi kizarsin.

Pisen baligi delikli kepgeyle yagdan ¢ikarip havlu kagit Gzerine koyun. Yagdi emilince servise tabagina alip elma
dilimli patates ile servis edin.
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