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4 dilim mezgit ya da bagka beyaz etli bir baligin filetosu
Y2 su bardadI misir unu

Y2 su bardadi beyaz un

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi maden suyu

1 adet yumurta

4 adet patates (Parmak parmak dilimlenmisg)
Kizartmak igin sivi yag

Misir ununu, beyaz unu ve tuzu bir tabakta karistirin. Bagka bir tabakta yumurtayi ¢irpin ve Gzerine maden
suyunu ekleyerek karistirin. Bu karigimin tizerine un karisiminin yarisini bogaltin ve iyice karistirin. Bir tavada
yagi kizdirin. Balik filetolarini dnce un karigimina bulayin, sonra da yumurtali karigima batirarak etrafini kaplayin
ve kizgin yagda pismeye birakin. Once bir tarafini orta [7] yiksek ateste yaklasik 7 dakika boyunca, altin sarisi
bir renk alincaya kadar kizartin, daha sonra diger tarafini gevirerek bu tarafini da ayni sekilde 7 dakika kizartin
ve tavadan alin.

Derin bir tencerede kizdirdiginiz yagin igine patates dilimlerini atin, 4 [?] 5 dakika kadar kizartin, sonra
tencereden digari, bir pecetenin Gzerine alarak yagini emdirin ve 10 [?] 15 dakika kadar hafifce sogumasini
bekleyin. Sogumus olan patatesleri tekrar kizgin yagin igine atarak 7-8 dakika, rengi altin sarisi oluncaya kadar
kizartin ve tencereden alin.

Baligi, yaninda patates dilimleri ve haglanmig bezelye ile servis edin.
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