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FIRNI

1 litre st

4 yemek kasigi pirin¢ unu

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi kakule (istege bagl)

1 tath kasigi gul suyu (istege bagh)

1 cay kasigi vanilin veya 1 adet gubuk vanilya

1 yemek kasigi badem veya fistik (stisleme igin)
Targin (stisleme igin)

Orta boy bir tencerede sitl 1sitmaya baglayin.

Hafifce 1sinan site sekeri ekleyin ve eriyene kadar karigtirin.

Ayri bir kasede piring ununu bir miktar soguk st ile agarak puriizstz hale getirin.

Daha sonra karigimi yavas yavas tencereye ekleyin. Surekli karistirarak kaynamaya birakin.
Kivam almaya bagladiinda vanilin veya gubuk vanilyayi ekleyin.

Aromatik bir tat katmak igin kakule ve gil suyunu da ilave edebilirsiniz.

Karisim koyulagsmaya basladiginda altini kisin ve birka¢ dakika daha pigirin.

Koyu bir muhallebi kivamina ulastiginda ocaktan alin.

Firni’yi kaselere paylastirin ve sogumasi i¢in buzdolabinda bir siire bekletin.

Uzerini targin, file badem veya fistik ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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