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FIRMA BAKLAVA (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

Hamuru icin:

4 su bardagi un

125 gr margarin

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay kasigi kabartma tozu
1 fincan sGt

1 cay bardagi ceviz ici
Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Tavada margarin eritilir. llyinca; sivi yag, kabartma tozu, st ve un ilave edilerek kulak memesi kivaminda
hamur elde edilir. Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartilir. Iglerine ceviz igi konulur ve kenarlari
kapatilarak tepsiye dizilir. 180 derece isitiimig firnda, pembelesinceye kadar, yarim saat pigirilir. Bu arada su ve
seker kaynatilir. Igine iki-O¢ damla limon suyu eklenerek serbet hazirlanir. llik firma baklavasinin Gzerine serbet,
Ik olarak dékuldr. 1saat dinlendikten sonra servis yaplilir.
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