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FIRINSIZ PASTA

3 su bardagi sit

4 yemek kasigi toz seker (tepeleme)
3 yemek kasigi kakao (silme)

1, 5 yemek kasigi misir nisastasi

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi

80 gr sitlh veya bitter cikolata

2,5 paket kakaolu biskivi

Tencereye sit, seker, kakao, vanilya ve nisastayi alarak ¢irpin.

Ocakta devamli karistirarak, kivam almasini saglayin.

Kivam alinca altini kisip, 2 dakika daha karigtirarak pisirin.

Ocaktan alip tereyadi ve cikolatayi ekleyerek karigtirin.

20*20 ebatlarindaki borcama, biskivilerden bir sira dizin.

Uzerine sicak sostan biraz dokelim, her bisklviye geldiginden emin olun.

Uzerine tekrar bir sira biskivi ve sos, sonra tekrar biskiivi ve sos seklinde tamamlayin.
Bu sekilde Uzerini stregleyip, buzdolabina kaldirin.

Arta kalan sosu tekrar ocaga alip, biraz sit dékelim ve kivamini inceltelim.
Kaynayinca, ocaktan alip sogutun.

Tamamen sogudugunda, tatlinizin Gzerine dékip, buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin.
Hicbir ek sislemeye gerek kalmadan, saniyeler igcinde bitecek olan tatliniz hazir.

Not: Hazirladiginiz sosun topaklanmamasi i¢in devamli karistirarak pigirin. Yapmis oldugunuz bu tath, 1 gece

buzdolabinda bekletilip dyle tuketilirse daha lezzetli olur.
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