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FIRINSIZ PASTA

250 gr. kedi dili biskivi

4 corba kasigi hindistan cevizli misir 6z0 nisasta

4 corba kasigi oralet

14 corba kasig seker

limon suyu

4,5 su bardagi su

1,5 corba kasigi hindistancevizi rendesi (Uzeri icin)
2 mandalin (kl¢Uk dogranmisg)

4 elma (kG¢Uk dogranmig)

4- 5 muz (kigik dogranmig)

Seker ve oralet 3,5 su barda@i su ile kaynatilir. Buna 1 bardak su ile ezilmis nisasta katilir. Karigtirarak pisirilir.
Limon suyu ilave edilir.

Kalip 1slatilir. Sicak pelteden biraz dékillip yayilir. Uzerine biskiivi, pelte ve karigik meyveler kat kat yerlestirilir.
Kasikla bastirilir.

Soguyunca buzdolabinda 3- 4 saat bekletilir. Tabaga ters cevrilip lizerine hindistancevizi rendesi serpilir.

Not: Mevsime gore degisik meyveler (seftali, gilek, ¢ekirdeksiz Gzim, kayisi, kiraz v.s.) kullanilir.
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