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FIRINSIZ COREK

500 gr.un

50 gr. pudrasekeri

4 corba kasig marmelat

3 adet yumurta

Yarim paket ki¢lik margarin
1 cay bardagi sit

2 kahve kasigi maya

Limon kabugu rendesi

Tuz

Kizartma yagi

3 ¢corba kagiJ! tar¢inli pudrasekeri

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Ortasini acip, mayay! koyup, Ilik sitle ezip, Ure hazirlayiniz.

Unun UGzeri ¢atlayinca hamurun tekrar ortasini agip, ortaya yagi, yumurtayi, etrafa pudrasekerini, tuzu, limon
kabugu rendesini koyup, Ilik sltle yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

Ustln0 6rtlp, 1lik bir yerde 25-30 dakika mayalandiriniz.

Mayalanan hamurdan iki ceviz biyUkliginde pargalar alip, elinizle bastirarak yuvarlak bir sekil veriniz.
Ortasina birer parca marmelat koyup, c¢esitli sekillerde kapatiniz.

Un serpilmis tahtaya koyup, Ustlerini értiindz.

Tavaya kizartma yagini koyup, kizdiriniz.

Hazirladiginiz bezeleri icine kafi miktarda atip, kizartiniz.

Tavadan aldiklarinizin yagini stzdurtp, tar¢inli pudrasekerine bulayip, servis yapiniz.
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