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FIRINLANMIS RULO PATATES PURESI

https://cook.com.tr

Klasik Beyaz Peynir 100 Gram
Aycicek Yagi 1 Cay Bardag!

Sofra Tuzu 1 Tath Kasig

Nane 1 Tutam

Karabiber 1 Tutam

Maydanoz 0.5 Demet

Kirmizi Biber 1 Tutam

Patates 7 Adet

Yumurta 1 Adet

Yufka 2 Yaprak

Pastérize Sit 0.5 Su Bardagi

Az Yagli Light Yogurt 2 Yemek Kasigi
Az Yagl Light Kasar Peyniri 75 Gram

Patatesleri suda hagladiktan sonra, rendeleyin.

Derin bir karistirma kabinda, rendelenmis patatesler ile birlikte beyaz peynir, sit, kiylmis maydanoz, tuz
karabiber, kirmizi biber ve naneyi birlikte karistirip i¢ harcini hazirlayin.

2 yaprak yufkayi ayri ayr olmak Uzere, agip Uzerine aygicek yagdi strun. Yufkay ikiye katlayip tekrar yaglayin.
Daha sonra yufkalarin uzun kenarina, uzunlamasina hazirladiginiz harci ekleyerek, yufkay! uzunlamasina
sararak rulo haline getirin.

Ikinci yufkay! da ayni sekilde hazirladiktan sonra 1 saat kadar dinlendirin.

Daha sonra, 2 yemek kasidi yogdurt ile 1 yumurta sarisini karigtirarak rulolarin Gzerine sirGn.

Yufkalar 1,5 cm. eninde minik yuvarlaklar halinde kesin ve her bir parcayi yanlamasina yatirarak Gzerlerine
rendelenmig kagar peyniri serpistirin.

COOK yagli kagit serilmis firin tepsinizde yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Pistikten sonra her bir parganin
Uzerine klrdan saplayarak servis edin.
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