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FIRINLANMIS PATATES PURELI HINDI BONFILE

400 gr patates

1 tabak Hindi Biftek

4 corba kasigi tereyagi

1 adet etli kirmizi biber (kliglk kip dogranmig)

1 adet yesil dolmalik biber (kii¢ik kiip dogranmig)
1 tath kasidi tane karabiber (dévilmus)

8 adet kliclk boy mantar

1 ¢corba kasigi soya sosu

200 ml krema

Patateslerin iizerini birkag yerden catalla delin. Onceden isitiimis 200°C firinda patatesler yumusayincaya
kadar yaklagik 50 dak. pigirin. Elle tutuluncaya kadar dinlendirin, soyun ve plre kivamina gelinceye kadar
catalla ezin. Bes esit pargaya bdliin, sekil verin ve yagh kagit yayilimis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimig
200°C firnda tzerleri kizarincaya kadar yaklasik 25-30 dak. pisirin.

Bir corba kasigi tereyadini 1sitin, etleri ilave edin hizli ateste her bir yliziinii 3[?er dak. pigirin, tavadan alip sicak
tutun.

Ayri bir tavada kalan yagi isitin, etli kirmizi biber, yesil dolmalik biber, tane karabiber ve mantari ilave edin,
karistirarak 3-4 dak. soteleyin. Soya sosu ve kremay!i ekleyin kaynama noktasina kadar isitip etleri katin ve 5
dak. pigirin.

Tabaklara kizarmig patates prelerini koyun, etleri yerlestirip sosu gezdirerek servis yapin.
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